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EL LOIRA

Como tercera denominacién de origen de Francia (después de Burdeos y Borgona ), el Valle del Loira es
muy importante en términos de cantidad y calidad de produccion de vino.

Uvas de vino blanco del Loira
Los vinos blancos son claramente el punto fuerte del Valle del Loira y representan la gran mayoria de la
produccion.

Los etilos de vinos que se hacen son muy diversos APROXIMADAMENTE:
Blancos (50%);
Tintos (29%),
Rosados (3%)y
Espumosos (8%)
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Vouvray.

Otra divisidon, mas basica, es la de las tres zonas:
Superior, Media e Inferior.

El Loira Superior abarcaria las regiones dominadas por la SauvignonBlanc como Sancerre y Pouilly-Fumé;

El Loira Medio estaria dominado por la Chenin Blanc y Cabernet Franc alrededor de laTurena, Saumur, Chinony

El Loira Inferior que lleva a la desembocadura del rio en el Atlantico atraviesa la region de Muscadet que esta
dominada por vinos de uva Melon de Bourgogne
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LA CLASIFICACION

* No encontraremos casi ningun vino que mencione
Loire en la etiqueta.

* Asique es necesario conocer las caracteristicas y los
nombres de cada una de las diferentes AOC ya que elvino
que produce cada una de ellas puede ser radicalmente
diferente de otros de la zona.

* Ahora bien...
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Ademas, la AOC Rosé de Loire se hace en Anjou,
Saumur y Touraine




Los vinos del Loira, en general, tienden a exhibir un caracter afrutado con sabores frescos, especialmente de
jovenes.

La mayor parte de la produccidon es vino blanco secos, semisecos, dulces e incluso licorosos de Chenin Blanc,
Sauvignon Blanc y Melon de Borgona.

Los espumosos se hacen en la zona de Vouvray.
Los vinos dulces Bonnezeaux con el sistema ya conocido Botrytis o podedumbre noble.

También se hacen tintos ligeros (especialmente alrededor de la region de Chinon) con Cabernet Franc.

DESTACAMOS DOS ZONAS IMPORTANTES DEL LOIRA:
Sancerre y Pouilly-Fumé..




SANCERRE

Famoso por sus vinos blancos frescos y aromaticos elaborados con Sauvignon Blanc. También es
conocido por sus quesos de cabra de alta calidad, que combinan excelentemente con el vino local.



Elvino clasico de Sancerre es blanco, vigorosamente acido:
Tiene aromas penetrantes de hierba, ortigas y un toque de mineralidad pétrea.
Los vinos mas maduros, particularmente aquellos de sitios mas calidos, orientados al oeste y con suelos
calcareos, a menudo muestran notas mas afrutadas de maracuyay cascara de limén.

Asimismo, los tipos de suelo son un motivo de orgullo para los viticultores de Sancerre.
Se dividen claramente en tres tipos principales:
Creta

Claiza- grava
Silex (pedernal) . Aromas claros a fusil.




Pouilly-Fumé
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Es uno de los vinos mas venerados del Valle del Loira.



Elfumé en Blanc en francés significa "ahumado".

Denota el aroma a pedernal que caracteriza a los vinos locales Sauvignon Blanc. Este olor distintivo a
menudo se conoce como pierre a fusil, que significa "pedernal” (literalmente "piedra de rifle"). Es un punto
clave de diferenciacion para los viticultores de Pouilly-Fumé y un motivo de gran orgullo local.

Aromaticamente hablando, los vinos Pouilly-Fumé son algunos de los mas vivaces de Francia, aunque
suelen ser menos picantes que los estilos notoriamente herbaceos de Sauvignon Blanc producidos en
Nueva Zelanda (particularmente Marlborough ). Tienen una veta vibrante de aromas de frutas verdes (lima,
manzana verde, grosella) respaldados por aromas minerales de lana mojada, pizarray pedernal ahumado.



MADEMOISELLE DE T - Pouilly Fumé

EL VINO

Ojos : Color amarillo palido, reflejos verdosos.

Nariz : La primera nariz es muy intensa y marcada por notas citricas: limay pomelo
combinados con un toque de albahaca fresca y madera de higuera. Estas notas se
refuerzan con la aireacion y el bouquet se vuelve mas complejo: un lado exdtico
dominado por el platano y el mango verde se combina con un fondo especiado de
pimienta blancay un toque mineral.

Boca : En boca es vivo y texturizado. El retorno de los citricos percibidos en nariz a los
que se anade naranjay mandarina respaldan la textura. También esta presente un
toque floral de rosa e incienso. El final es fresco y calcareo lo que le da una longitud

muy agradable al conjunto.
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Denominacioén de origen : Pouilly Fumé
T Nombre : Castillo de Tracy
Propietario : Condesa A. d’Estutt d’Assay
5 i Suelo : Arenay roca kimmeridgiana
| Variedad de uva : Sauvignon Blanc
U Envejecimiento : 320 HL envejecido en tinas de acero inoxidable y hormigén.

POUILLY-FUME
Appellavion Powilly-Fumié Cannilé




MENETOU Salon Madame des Fontaynes rouge

Denominacidn de origen : Pouilly Fumé

Nombre : Castillo de Tracy

Propietario : Condesa A. d’Estutt d’Assay

Suelo : Arena y roca kimmeridgiana

Variedad de uva : Pinot Noir

Envejecimiento : 320 HL envejecido en tinas de acero
inoxidable y hormigon.

Madame

Fontaynes




LA PROVENZA
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Variedades tradicionales:

Carignan, Barbaroux ( Barbarroja de Cerdena ) y Calitor estan
siendo reemplazadas por uvas mas viables comercialmente
como Garnacha, Syrah e incluso Cabernet Sauvignon .

Vinos destacados los rosados.

Los rosados provenzales son vinos secos, refrescantes,
perfectos acompanantes de una comida ligera o de un picoteo
a media tarde. Son vinos sin complicaciones pero no por eso
menos embriagadores. La clave de su exquisitez radica en una
acidez punzante, contrarrestada con sutiles toques de bayas
rojas agrias y citricos.
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ROSSE MEDITERRANEE. TRIENNES

l REGION:Provence. IGP Méditerranée
j DOMAINE:Triennes
/J | VARIETALES : Cinsault, Grenache, Merlot, Syrah
( El Rosado es un auténtico Rosado del Sur de Francia, con una nariz aromatica de
f()\~ o pequenos frutos rojo.
cond Boca redonday elegante. Un placer fresco e inmediato de armonia equilibrada.
o G Cinsault, Garnacha, Syrah, Merlot se combinan en esta mezcla original.
e Provienen de compras a viticultores vecinos en virtud de contratos a largo plazo en
. un terruno similar al nuestro.
Una forma de satisfacer la demanda cada vez mayor en todo el mundo.
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CINSAULT

La variedad de uva roja francesa Cinsault se utiliza
tradicionalmente en una mezcla del sur del Rédano
como acompanante de garnacha, syrahy
mourvedre .

Como vino mezcla adquiere y aporta aroma floraly
de fresa.

Como rosado, adquiere aromas mas brillantes de
frambuesa, melocoton blanco, hojas de té y pétalos
de rosa con sabores de frutas tropicales como lichi,

guayaba y papaya.



LANGUEDOC - ROSELLON

La geografia y la cultura separan las dos partes.

Languedoc tiene un caracter esencialmente francésy pertenece al pais
desde el siglo XIII.

El Rosellén fue adquirido de Espafa en el siglo XVIl y muestra claras
influencias de la cultura espanolay catalana.

La llegada del ferrocarril al sur de Francia las une.

Una vez que los viiedos de Languedoc y Rosellén se conectaron por
ferrocarril, la demanda de sus vinos asequibles y de gran volumen aumento
espectacularmente. Fue este desarrollo industrial el que marcé el comienzo
de la historia de la zona como una regién vinicola de éxito.



Denominaciones de vino en Languedoc-Rosellon
La IGP Pays d'Oc cubre mas o menos Languedoc-Roselldn. Sin embargo, los viticultores con vifiedos
integramente situados en el Rosellon tienen la opcidn de etiquetarse bajo la IGP Cbdtes Catalanes .

Por el contrario, la DOP Languedoc (antiguamente Coteaux du Languedoc) se limita a los vinedos del Hérault
mas los de La Clape y Quatourze en el Aude .
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Loup dans la Bergerie Rouge 2020

Pays France Producteur Domaine de l'Hortus
Région vinicole Languedoc

Varietales: 80% grenache, 20% syrah
Appellation IGP Pays de L'Hérault C

Las vifnas estan situadas en el corazon de las estribaciones del macizo de Hortus y
del Pic Saint Loup, en un clima mediterraneo humedo y fresco.

Las uvas se someten a un breve encubado para promover un vino frescoy sin
taninos pegajosos.

El montaje esta perfectamente dominado.

La garnacha aporta frutosidad, delicia y flexibilidad, mientras que el Syrah se
completa con aromas florales y pequenos frutos rojos.
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