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IDENTIDAD

Bodegas PeralBodega
Peral MeninaNombre
2016Año
Espa–a > Madrid > Vinos de MadridUbicación
Vino BlancoCategoría
4,95 !Precio

BOTELLA

750mLVolumen
BordeauxEnvase
Verde ClaroColor

ANÁLISIS ENOLÓGICO

11.50 %Alcohol

INFO. SOBRE ELABORACIÓN

La elaboración “Sobremadre” consiste básicamente en fermentar el 
mosto con parte de los hollejos (25%) siendo el resto mosto virgen. Una 
vez acabada la fermentación no se trasiega y macera con sus lías y estos 
hollejos durante unos seis meses (según el año puede variar). Todo esto 
con control de temperatura a 18 ºC. Después se embotella directamente 
desde la cuba de fermentación sin ninguna clarificación ni filtración por 
tierras.

Info. sobre 

CATAS (1)

4 de abril de 2018Fecha
Curso De CataCatador

Puntuación
Amarillo pálido con irisaciones verdosas. Limpio, transparente y brillanteVisual
Intensidad baja, presencia de aromas ligeros de cítricos a copa parada. 
Al agitar sobresalen algo más los mismos aromas anteriores

Olfato

Ataque con una acidez muy potente, paso agradable con notas herbáceas 
y cítricas.
Persistencia baja.

Boca
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BOTELLAS SACADAS (1)

FECHA DE SALIDA TIPO DE SALIDA PRECIO DE SALIDA RECEPTOR

4/4/18 Consumido


