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Pago de Aylés
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2017

Cabernet Sauvignon
Garnacha

Espaiia > Aragon > Pago Ayles
Vino de Pago

Vino Rosado

8,50 €

col 14.00 %

In Vinificacion
Maceracién prefermentativa en frio durante 12 horas y fermentacién a
temperatura controlada.

Descripcidon

Vinedos situados a una altitud de 600 metros con orientacién norte-sur.
Superficie

75 hectareas.

Edad

Vifiedos plantados en 1995.

Suelo

Arcillo-calcéreo.

Clima

Continental, con alto contraste térmico entre el dia y la noche.
Vendimia

Vendimia nocturna para preservar la frescura de la uva.
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"l de Aylés" se presenta como el primer rosado de Pago de Espafia. Un
vino diferente por su particular origen (Zaragoza) que se elabora con las
variedades Garnacha y Cabernet sauvignon. Otra peculiaridad es que las
uvas se vendimian por la noche para preservar su frescura. Es un rosado
intenso, sabroso y alegre, con cuerpo y muy buena persistencia. Un
rosado con alma de tinto.

18 de abril de 2018
Curso De Cata

cion  88.0

Notas Informacion del vino proporcionado por la bodega:
Atractivo color rosa, fresa, muy vivo, con aromas de gran intensidad que
recuerdan a fruta roja en confitura (fresa, frambuesa), lacteos y notas
herbaceas frescas. En boca es sabroso, alegre y con un final frutal de muy
buena persistencia. Muy personal, con mayor estructura de lo habitual en
este tipo de vinos, intenso, muy fragante, con cuerpo y gran gama
aromatica. El primer vino rosado de Pago de Espafia. Un rosado diferente.

Visual Color rojo piruleta de fresa, limpio y brillante, es un vino bonito

Olfato  Presenta una leve reduccion y un toque herbaceo, aromas a fresa y
denota la presencia de alcohol

Boca Esunvino agradable, con una buena acidez, la entrada es abocada, la
fruta estd madura y presenta cierta estructura, siguen apareciendo notas
de fresa y frambuesa
FECHA DE SALIDA TIPO DE SALIDA PRECIO DE SALIDA RECEPTOR
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