Vinedos Sierra Cantabria Sierra Cantabria Cuvée (2013)
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Info. sobre

Vifnedos Sierra Cantabria
Sierra Cantabria Cuvée
2013

Tempranillo (100 %)
Espaia > Rioja > Rioja
Vino Tinto

14,50 €

750mL

14.00 %

EeASORAC

Vendimia

Vendimia manual exhaustiva en cajas, con seleccidon manual de racimos en
optimas condiciones de maduracién y sanitarias en vifiedo y en bodega
mediante_ mesa de seleccidn. Se realizé del 22 al 24 de octubre de 2013.
Vinificacion

Elaboracion tradicional, con despalillado, 16 dias de maceracién con los
hollejos. Fermentacion ‘alcohdlica con levadura seleccionada de sus
propios vifiedos y a temperatura controlada de entre 28 y 30°C.
Fermentacion malolactica en barrica.

Envejecimiento

Crianza de 12 meses en barrica bordelesa de roble francés (85%) y
americano (15%) con 40% de barrica nueva desde noviembre de 2013.
Trasiegos cada 4 meses.

Embotellado

En enero de 2016.

Nombre

Finca la Llana, situada en Labastida (Alava).

Descripcidon

Vifledos propios con viticultura integrada y abonos organicos, respetuosa
con el medioambiente.

Superficie

10 hectéreas.

Edad

Vifiedos con mas de 30 afios.
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Notas

Visual

Olfato
Boca

Suelo

Suelo franco-arenoso con restos de grava y canto rodado.

Clima

Esta zona se caracteriza por la confluencia de los climas Atlantico,
procedente del mar Cantabrico; Mediterraneo, que asciende por el valle
del Ebro; y matices continentales procedentes de la meseta central. Estas
influencias, combinadas con los factores topograficos locales, dan lugar a
situaciones climaticas diversas, distinguidas por inviernos no muy frios y
veranos suaves y secos, con un marcado salto térmico entre el diay la
noche en los dias de verano.

Rendimiento

30,2 hectolitros por hectarea.

14 de febrero de 2018
Curso/De Cata
90.0

Carnes rojas, asados, estofados y todo tipo de caza, quesos bien curados,
azules y foie.

Hubo discrepancias con relacion a los taninos, a algunos catadores les
parecid que estan todavia verdes y'muy presentes

Rojo cereza bien cubierto, con ribete rubi. Capa media-alta. Limpio y
brillante

Fruta roja muy madura con aromas de vainillay fondo de tostados

Sabroso en boca, bien estructurado, con buen equilibrio, desarrollando
todo el-caracter de taninos maduros de gran calidad. Final amplio, con
delicadas notas de especias y robles, largo e intenso.

FECHA DE SALIDA

TIPO DE SALIDA

PRECIO DE SALIDA RECEPTOR

14/2/18

Consumido
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