Vinos Valtuille Pago de Valdoneje (2016)

Vinos Valtuille
Pago de Valdoneje

2016
Espaiia > Castillay Ledn > Bierzo
Vino Tinto
6,50 €
Pago ee\ ‘\:‘/i]goneje
3
4 750mL
3
IS ENOLOGIED

Alcohol’ 14.00 %

(FO. SOBRE ELABORACION

In Vendimia
Se llevd a cabo de forma manual en cajas de 5 kilos, pasando los racimos
por una mesa de seleccion.
Vinificacion
Fermentacion alcohdlica en depdsitos de acero inoxidable, con
temperaturas constantes por debajo de 28°C.

\EDO

“ultura  Vifedos de edad mas de 85 afos.
Rendimiento: Entre 3000 y 3500 kilos por hectarea.

Suelo
Arcilloso con presencia de arena y sustrato ferruginoso en algunas zonas.

Wine Advocate - Robert Parker
91.0

Pagina 1



Vinos Valtuille Pago de Valdoneje (2016)

15 de noviembre de 2017

Curso De Cata

89.0

Color rojo intenso con toques violeta., capa media alta, limpio y brillante

Se muestra un poco inexpresivo. Aromas predominantes de frutos rojos
como moras y grosella, tostadas. Al agitar aparecen notas de regaliz.
Toques balsdmicos y menta.

Estructurado, profundo. Equilibrado con taninos todavia presentes y
buena acidez, con un paso en boca muy fresco.
Final afrutado persistente.

‘ FECHA DE SALIDA TIPO DE SALIDA PRECIO DE SALIDA T RECEPTOR

\ 15/11/17 Consumido ]
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