Zerberos Finca - Zerberos Vino Precioso

Zerberos Finca
Zerberes Zerberos Vino Precioso
Vi ﬂ@l Espaiia > Castillay Ledn
prec;@g@ Vino Blanco

14.2 %

19,00 €

750mL
Negro

\NAL N

Alcohol™ 14.20 %

Acidez 4.60 g/l

azucar 1.50 gyl
pH 3.62

"BORACION

sobre  Segunda seleccion en mesa de seleccion. La fermentacion alcohdlica se
realiza durante 27 dias a 22° centigrados, el 100% en barricas de roble
francés. Se obtienen 643 botellas. Se envejece durante 9 meses en
barricas de 500 litros de roble francés de quinto uso. Ni se clarifica, ni se
filtra

Vendimia manual en cajas pequefias realizada el 15 de agosto de las
fincas de Valdelarroma y Valdemelendo.

Fincas en ladera situadas en cara norte, de suelo de arena granitica con
gravas.
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Precio de

El vino promete mucho, pero no acaba de rematar. Se antoja poco intenso
en nariz y sobre todo en boca para las caracteristicas y precio del vino.
Quizas si se hubiese consumido hace un par de afios el resultado fuera
muy diferente, pero es la afiada actual del viticultor y es lo que ha querido
expresar.

Vino amarillo dorado con ribete dorado, la ldgrima es intensa presentando
algo de posos como consecuencia de no estar ni filtrado, ni clarificado.

El vino presenta una intensidad olfativa media, aromas a bolleria, lias,
roscon de nata, también a higos secos, es especiado, con aromas a
manzanilla, vainilla y fruta en compota (pera). En nariz resulta un vino muy
interesante.

Tiene una entrada dulce, con notas de vainilla y anis, resulta bastante
amargo (para algunos demasiado) es amplio y bastante graso.
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