Vinicola De Arganda Baladi (2015)

Vinicola De Arganda

Baladi

2015

Malvar (100 %)

Espaiia > Madrid > Vinos de Madrid
Vino Blanco

4,00 €

750mL
vase Bordeaux

Color Verdé Claro
A—Blanco

Malva

12.00 %

INFO. SOBRE

Info. sobre  Elaborado con la técnica,de "fermentacion en barrica". Fermentando a
una temperatura controlada hasta que pasa a barrica para finalizar el
proceso fermentativo, donde permanecera madurando sobre sus "lias" al
menos seis meses, hasta conseguir el equilibrio entre fruto y barrica.

11 de octubre de 2017

Curso De Cata

85.0

Quesos curados, arroces, sushi, sashimi y pescados en general
Amarillo oro, limpio, brillante

Ying,
% Madrig .0,

.. Intensidad media, A copa parada aparecen aromas vegetales y manzana
Tangd e ‘ verde.

'-?E... | Al agitar aromas de madera, cedro y tostados se hacen muy presentes
53"7';‘.’3“2" gl y tapando las anteriores

Entrada larga, baja acidez, poco volumen. En el paso por boca estan
presentes las notas de madera. Baja persistencia
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BOTELLAS ALMACENADAS (1)
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BOTELLAS SACADAS (1)
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