Celler del Roure Maderusa (2010)

Celler del Roure
Maderusa
2010

Mandod (35 %)

Garnacha Tintorera (20 %)
Petit Verdot (15 %)

Syrah (15 %)

Cabernet Sauvignon (10 %)

Vino Tinto
18,95 €
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® INFO: SOBRE EL ABDRHTION
\ roure] madurest Info. sobre Vendim!a . y;
- 3 Vendimia manual en cajas de 15 kg con mesa de seleccion tras el
despalillade.
Vinificacion

Fermentacion en depdsitos de acero inoxidable con levadura indigena.
Fermentacion malolactica en barricas de roble de 225 litros.
Envejecimiento

12/ meses en barrica de roble francés de 225 y 500 litros y 12 meses en
tinaja de 'barro de 2600 litros.

Embotellado

Julio de 2013.
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Precio de

Celler del Roure Maderusa (2010)

Fec

Cat

Punt

clel

Boca

Descripcidn

Vifiedos en espaldera a 550 metros sobre el nivel del mar.

Superficie

15 hectareas.

Edad

Plantados en 1996.

Suelo

Suelos franco arcillosos calizos para la Syrah, Cabernet Sauvignon y Petit
Verdot y suelos franco arenosos para la Monastrell y Garnacha tintorera.
Clima

Mediterraneo.

31.de mayo de 2017

Yo

70.0

Rojo'picota, capa alta, Se muestra@opalescente

Se muestra evolucionado, con aromas a cuero viejo y algo de pegamento.
Al agitar aparecen defectos a huevo podrido.

En boca se muestra muy corto, con taninos muy potentes.
En el paso aparece nuevamente el cuero viejo.

\ 31/5/17 Consumido
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