Finca Sellés - Finca Sellés Monastrell (2015)

IDENTIDAD

Bodega Finca Sellés
Nombre Finca Sellés Monastrell
Afio 2015
Uvas Monastrell
Ubicacion Espaia > Valencia > Alicante
Categoria  Vino Tinto
Alcohol 13.5%
Precio 4,50 €

BOTELLA

Volumen ﬁr’nL 7 .
Envase W%

%

“ TORREJON

'0
rnicd © 2
Info. sobre&6 barrica de roble francés.

S e uvas en el momento optimo de su maduracion.
Criomaceracion carbonica y fermentacion a baja temperatura.

Viticultura Finca Sellés ha sido elaborado con uvas de los mejores vifiedos de Sax
(Alicante) en proceso de certificacién ecoldgica, por lo que podemos
garantizar su calidad y trazabilidad, asi como el respeto a nuestro
territorio

CATAS (1)

Fecha 18 de mayo de 2016
Catador Curso De Cata
Puntuacion 93.0
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Precio de ‘

4,50 €

Enoteca Barolo

Consumo preferente con arroces de carne y también de pescado y platos
de poca elaboracién en los que prevalezca el producto; carnes y
embutidos a la brasa.

Limpio y brillante de color rojo picota y capa media alta y menisco
violdceo. Abundante lagrima que denota untuosidad

Nariz limpia e intensa de aromas bésicamente frutales y golosos con
dominios de frutos como frambuesa y fresas con alguin toque de cereza
en aguardientes. Los recuerdos amaderados son discretos, finos y
especiados. Tras oxigenarse el vino en copa, marca mas los toques
avainillados y tostados limpios de la madera.

En boca denota frescura, un toque célido de la buena madurez de la
monastrell. Elegante y sencillo, tanino delicado y pulido que facilita el
trago largo que nos deja recuerdos sobre todo de los frutos rojos y
maduro, los toque de ciruela y la madera limpia y casi perfumada. Un
postgusto large donde se marca otra vez la delicada crianza.

20/5/16 Eliminado
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