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IDENTIDAD

Finca El RetamarBodega
Conde de Orgaz SyrahNombre
2015Año
SyrahUvas
España > Castilla La ManchaUbicación
Vino de MesaClasificación
Vino TintoCategoría
13.5 %Alcohol

BOTELLA

750mLVolumen
BordeauxEnvase
NegroCápsula

CONSUMO

Apertura

ANÁLISIS ENOLÓGICO

13.50 %Alcohol

ELABORACIÓN

Fermentación a 25ºC, con una maceración total de 2 semanas, haciendo 
posteriormente la fermentación malolactica en tino de roble frances 100%.
Crianza en madera mixta ( 50% roble frances, 50% roble americano) 
durante 6 meses.

Info. sobre 

CATAS (1)

15 de junio de 2016Fecha
Curso De CataCatador

Puntuación
 Rojo púrpura con reflejos violetas; limpio y franco en nariz.Visual
Buena armonía entre madurez y varietal. De envolvente aroma a fruta roja 
y negra, aparecen también las especias vainilla, canela y tostados, 
propios de su corto paso por madera. 

Olfato
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Estructurado pero amable, con una buena integración en madera. En boca 
es suave y voluminoso; al final nos crea una sensación de dulzor

Boca

BOTELLAS SACADAS (1)

15/6/16 Precio de 15/6/16 Eliminado


