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IDENTIDAD

Celler Barbara ForésBodega
Barbara ForesNombre
2015Año
Garnacha blanca (97 %)
Viognier (3 %)

Uvas

España > Cataluña > Terra AltaUbicación
Vino BlancoCategoría
8,50 €Precio

BOTELLA

750mLVolumen

ANÁLISIS ENOLÓGICO

14.00 %Alcohol

INFO. SOBRE ELABORACIÓN

La vendimia de la uva de Bàrbara Forés Blanc se lleva a cabo en el mes de 
septiembre y se realiza de forma manual.
Tras este proceso, los granos efectúan una maceración pelicular en frío 
durante unas 20 horas.
Bàrbara Forés Blanc realiza finalmente una fermentación en acero 
inoxidable durante un periodo de 15 días a unos 17º.

Info. sobre 

VINEYARD

Celler Bàrbara Forés se sitúa en la localidad de Gandesa. Esta bodega fue 
fundada en 1828, aunque en 1994 se realizó una importante reforma para 
adaptarla a los nuevos tiempos.

Tierra

CATAS (1)

18 de enero de 2017Fecha
Curso De CataCatador

Puntuación
Color limón pálido con toques aceradosVisual
Intensidad media, aromas de monte bajo, retama con notas de vainilla
Al agitar aparecen toques amielados.

Olfato
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Ataque algo verde, poco ácido. Aparecen notas de madera y algo de 
canela. Paso potente, se notan la graduación alcohólica de la garnacha, 
pareciéndose más un vino rosado que blanco.

Boca

BOTELLAS SACADAS (1)

18/1/17 Precio de 18/1/17 Consumido


