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ESPANA - SPAIN

LA COSTANA

Tinto y
= 2019

12 meses en barricas de roble francés y
americano.

12 months in French and American oak
barrels.

Suelo franco arcilloso
Clay loam soil

La Imagen: En |a etiqueta est3 el plano de parte de
nuestros vinedos, donde se agrupan 100 Ha. Las dos
zonas sombreadas junto con el edificio de elaboracion
y crianza de GORDONZELLO, engloban el llamado
tradicionalmente PAGO LA COSTANA.

La calidad de estas uvas unido a la singularidad del
terruio conforman la exclusividad de este vino.
Elaboracién: Vendimia manual seleccionada,
Despalillado de las uvas, fermentacion alcohodlica y
malolactica en depésito de acero inoxidable a
temperatura controlada y posterior envejecimiento en
barrica 12 meses.

Nota de Cata: Vino de color rojo picota con reflejos
violaceos. Potente en nariz, con aromas a higo, florales,
torrefactos propios del envejecimiento en barrica 'y
notas dulzonas que recuerdan al chocolate. En boca es
complejo y bien estructurado, marcado por una
entrada de taninos firmes con un final mas suave y
redondeado.
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100% Prieto Picudo, Finca La Costana.
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LA COSTANA

D.0. Tierra de Ledn

DL CORORA

CRIAI 3

Desenfadado y fresco
Casual and fresh

15-18° 750 ml

The Image: On the label is the plan of part of
our vineyards, where 100 Ha are grouped. The
two shaded areas, together with the
GORDONZELLO winemaking and aging building,
comprise what is traditionally called PAGO LA
COSTANA. The quality of these grapes together
with the uniqueness of the terroir make up the
exclusivity of this wine.

Winemaking: Selected manual harvest,
destemming of the grapes, alcoholic and
malolactic fermentation in stainless steel tanks
at controlled temperature and subsequent
aging in barrels for 12 months.

Tasting notes: Bigarreau cherry red color with
violet hues. Powerful on the nose, with aromas
of fig, floral, roasted notes typical of barrel
aging and sweet notes reminiscent of
chocolate. The palate is complex and well-
structured, marked by a firm tannin entry with
a softer, rounded finish.
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———— INTERNATIONAL CHALLENGE

HINAWINE &
wuunnmu

China Wine & Spirits Awards 2022 - Double Gold Medal

Vinespana (asociacién de endlogos) -

Gold Medal

London Wine competition 2022 - Silver Medal Medal
American Wine Awards - Gold Medal w2

Paris Wine Cup 2021 - Gold Medal
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