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Anada 2019

Bodega Genus de Vinum
Den.origen Ribeiro

Uvas Loureira

Fecha de cata 13/03/24

Tipo de vino Blanco sobre lias

Precio 21,90 €



VINEDO Y ELABORACION:

Suelos graniticos y sistema de conduccién en espaldera.

Elaboracion por fermentacién controlada a temperaturas de entre 15°C
y 182C durante aproximadamente 15 dias, en depodsitos de acero
inoxidable de 5.000 litros. Posteriormente, se mantiene en crianza
sobre lias durante al menos 3 meses.

Analisis enoldgico
Alcohol: 13%

Acidez

Acidez Total: 7g/l

Azucares reductores

1,5 g/l

Fases de la cata:

Visual

Color amarillo pajizo con irisaciones verdosas, ribete dorado, limpio y brillante y
bastante glicérico

Olfativa

Aromas a fruta de hueso como el melocoton y el albaricoque, también a pera
toques amielados, en el fondo aparece algo el laurel.

Boca

Se presenta como un vino sapido, medianamente amplio, huntuoso a pesar del
tiempo que ya tiene, no se ha caido la acidez. Amargor final que lo hace largo y
persistente.



