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VIÑEDO Y ELABORACIÓN: 

Elaborado con uvas cuidadosamente seleccionadas de sus propios viñedos 
y vendimiado a mano, este vino ha sido creado con los más altos 
estándares de calidad. 

La elaboración tradicional que utilizamos le da un carácter especial, 
mientras que la cantidad justa de madera para proporcionar un sabor 
equilibrado y aromático.  

Doce meses en barrica de roble francés y americano 

Fases de la cata: 

Visual 

De color rojo picota madura, con ribete cardenalicio, limpio y brillante, lágrima 

intensa 

Olfativa 

Nada más servir aromas a cuero e intenso a madera, vainilla. Poco a poco se va 

abriendo los aromas a fruta madura compotada, frutas rojas y negras, balsámico 

con notas micológicas y aromas a cedro y sándalo  

Boca 

En boca tiene una entrada salina, muy tánico, acidez correcta y ligero amargor 

final. Es largo y muy persistente 

Notas 

El vino se presenta bastante desequilibrado, le falta mucha botella. El bodeguero 

se le ve que intenta hacer las cosas bien y habrá que probarlo dentro de unos 

meses y en añadas posteriores. Buen corcho y firmado, lo que indica sus 

intenciones 


