
  

 

Baloiro selección en viña Mencía 2019 

 
 

 

Añada 2019 
Bodega Luzdivina Amigo 
Den.origen Bierzo 
Uvas Mencia 
Fecha de cata 14/02/24 
Tipo de vino Tinto roble 
Precio  14,50 
Puntuación   

  



  

 

VIÑEDO Y ELABORACIÓN: 

Viñedos entre 60 y 90 años en la zona del Bierzo, suelos de canto rodado y arena en una 

altitud que va desde los 500 a los 650 metros.  

Vendimia manual, maceración prefermentativa en frio y fermentación posterior en 

depósitos de acero inoxidable durante 60 días. Crianza en barricas de roble francés y 

americano durante 10 meses, para una producción total de 6000 botellas. 

Análisis enológico 
Alcohol:  14,5% 

Fases de la cata: 

Visual 

Color rojo picota madura, con ribete cardenalicio avanzado, capa media-alta y 

lágrima intensa, esta limpio y brillante 

Olfativa 

Al servir, se presenta cerrado, poco a poco se va abriendo en la copa y aparecen 

frutas rojas y negras, florales a violetas y fondo de sotobosque, aromas a madera 

y cuero, también lácticos de la fermentación y vainilla, chocolate y roble como 

aromas terciarios. 

Boca 

Tiene una entrada salina y una tanicidad elevada, la acidez es controlada y 

amargor final sin molestar. Es un vino amplio en boca, estructurado, destacan las 

frutas negras. Vino largo y persistente, con el retrogusto que recuerda la nariz 

que presentaba. 

  


