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JEREZ XERES SHERRY
PEDRO XIMENEZ DULCE

. nseductor Pedro Ximénez que provoca, con su paladar sedosy ysu
imeistble sensacion a pasas y datiles, un placer evocador, Un toque
{distindén y un vibrante final para acompaiiar todo tipo de postres dukec
Servir ligeramente frio.

Opaque mahogany colour. Rich, sweet and velvety smooth on the palte.
hectar shows complex flavours of caramel, dried fruits, figs, mocha, nits
and spices and is a perfect match for all sweet desserts.
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NECTAR

JEREZ XERES SHERR\

Pedyo Ximénez
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NOILE 0222 CA - N* LS. 30 1440/CA

Anada

Bodega Gonzalez Byass
Den.origen Jerez

Uvas Pedro Ximénez
Fecha de cata 24/01/2024
Tipo de vino Dulce

Precio 10,50 €



VINEDO Y ELABORACION:

Néctar es un vino procedente de uva Pedro Ximenez con 9 afios de crianza en el
sistema de criaderas y solera.

Analisis enologico

Alcohol: 15%

Fases de la cata:

Visual

De color caoba oscuro y muy intenso, casi podriamos decir lodo. Muy glicérico,
limpio y brillante

Olfativa

Presenta una intensidad alta, aromas a pasas, palo lu, nueces y avellana, higo, a
datil muy intenso, también como no a miel y caramelo

Boca

Muy goloso, con una acidez equilibrada, se nota el alcohol, es un vino denso y
amplio, largo y bastante persistente



