
  

 

Arrayán garnacha peluda rosado 2022 

  
 

Añada 2022 
Bodega Arrayán 
Den.origen Méntrida 
Uvas Garnacha peluda 
Fecha de cata 22/11/2023 
Tipo de vino Rosado 
Precio 16,50 
Puntuación 86,2 

 



  

 

VIÑEDO Y ELABORACIÓN: 

Vendimia manual en cajas de 20 Kg y refrigeración a 4ºC de las uvas antes del 

encubado. Se elabora mediante prensado directo. Fermenta de manera 

espontánea en huevo de barro de 800 litros. 

Análisis enológico 
Alcohol:  13,5% 

Acidez 

pH:   3,07 

Acidez Total: 5,79 g/l 

Fases de la cata: 

Visual 

De color entre cobrizo y salmón, lengua de salmón pálido y cobre en los bordes. 

Limpio y brillante. 

Olfativa 

Presenta aromas a eneldo, frambuesa, melocotón y mandarina. Tiene algún 

aroma secundareo a lacteos. No presenta aromas terciarios 

Boca 

Entrada salina y con una acidez justita (no se corresponde con los valores 

indicados en la parte superior, que posiblemente sean un error). Amargor final, 

por tanto es un vino largo, tiene una persistencia media y en retrogusto se 

refuerzan los aromas de la gustativa 

  


