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Tipo de vino Blanco
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Puntuacion 85,5



VINEDO Y ELABORACION:

Vifiedo plantado en pie franco en el ano 1935 de la finca familiar llamada
Villalobillos, en la localidad toledana de Corral de Aimaguer. Cultivo de secano en
terreno calizo.

Vendimia manual a mediados de septiembre.

Elaboracion: Uva despalillada y estrujada, pasa por la prensa y escurre para
obtener solo el mosto yema, se termina con desfangado estatico. Fermenta en
barricas de roble francés de dos vinos, una vez finalizada la fermentacion,
permanece en la barrica durante 12 meses, con batonage semanal los 6 primeros
meses. Posteriormente, se pasa a depdsitos de acero inoxidable, donde se
clarifica.

Embotellado en noviembre de 2021

Analisis enologico
Alcohol: 14,0%

Fases de la cata:

Visual

De color amarillo dorado palido, en los laterales de la copa dorado intenso y en la
lengua amarillenta metdlica, limpio y brillante, glicérico, aceitoso y con una
intensa lagrima

Olfativa

Se aprecian aromas frutales a manzana, citricos a limdn y flores blancas. También
presenta notas herbaceas, a heno y de levadura no muy intensa, en cuanto a los
aromas terciarios, denota vainillay humo

Boca

Tiene una entrada salina, es untuoso y con volumen, presenta una acidez citrica
elevada y un ligero amargor final, lo que hace que sea un vino largo y profundo,
siendo ademads bastante persistente.

El vino es redondo, pero quizas este un poco descompensado por su acidez y el
alcohol



