Ateca (2016)

IDENTIDAD

Bodega Bodegas Ateca
Nombre Ateca
Afo 2016
Ubicacion Espafia > Aragon > Calatayud
Clasificaciéon DO
Categoria Vino Tinto
Precio 11,00 €

BOTELLA

750mL

yi- ayvevee

Alcopv 15.00 %

NFO. ELARORACIO)

Info. sobre - Vinificacion:
Fermentacidon en depdsitos de acero inoxidable.

Envejecimiento:
Crianza de_12.meses en batrica de roble francés.

—-Q0

ultura Descripcién:
Vinedos viejos de garnacha con bajo rendimiento, localizados en colinas a
700-1.000 metros de altitud.

Edad:
En torno a 80 afos.

Tierra Suelo:
Suelos de rocas metamorficas y gravas arcillosas.

Clima:
Continental, con inviernos frios y veranos calurosos.

REFERENCIAS

Web http://bodegasateca.es/
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Ateca (2016)

LA BODEGA A FONDO

Afo de fundacién: 2005
Superficie total de vifiedo: 64 ha.
Produccion total: 310.000 botellas

Ateca lleva por nombre el mismo que el de la localidad zaragozana donde
se ubica, a 16 kildmetros de Calatayud, la capital de comarca.El vifiedo
estd plantado sobre suelos de pizarra, en los parajes de mayor altitud de
la zona, y se compone fundamentalmente de vifias viejas de Garnacha
(algunas de principios del siglo XX). Estas parcelas se encuentran en
torno a las laderas de los montes de Ateca y los pueblos de alrededor.

Las 64 hectareas de vifiedo propio se cultivan en parcelas con gravas,
compuestas por guijarros y cantos rodados procedentes de aluviones con
buen.drenaje, y otras.con pizarras rojas procedentes de arcillas
conpactadas. Estos suielos son poco fértiles y a duras penas retienen el
agua de la lluvia. Otras parcelas.estan en zonas de suelos arcillosos con
altos contenidos en hierro y cantes poco rodados.

Calatayud es una de las zonas mas-altas de Aragon. Esta elevada
pendiente favorece'la aireacion del vifiedo, es como una reproduccion en
miniatura de la cuenca del Ebro, con sus sierras exteriores, su interior o
fosa y su piedemonte (el lugar donde comienzan las montafias). Los
vinedos de Garnacha vieja de Ateca descienden por las laderas de las
sierras_exteriores.

Las cepas crecen a unos.900 metros de altura sobre el nivel del mary
estan sometidas.a.un.clima con grandes contrastes térmicos. Esto,
sumado a la edad de sus vinas, hace que las plantas ofrezcan pocos
racimos pero-con uvas de'mayor concentracion de azUcares.

4 de marzo de 2020
Curso De Cata

89.0

Cata a ciegas

Ideal para acompafar arroces con carne de caza y melosos, legumbres
estofadas, setas, caza y aves, cazuelas, pescados y mariscos en salsa,
ahumados, quesos curados y azules, carnes blancas y rojas a la plancha 'y
parrilla, asados de cordero, cerdo, buey...

Color rojo cereza con bonito ribete rubi. Capa baja. Limpio y brillante.
Presenta algo de lagrima
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BOTELLAS SACADAS (2)

FECHA DE SALIDA

TIPO DE SALIDA

4/3/20

Consumido

4/3/20

Consumido

Olfato

Boca

La primera olfatacién da algo de evolucién que desaparece al agitar. A
copa parada presenta aromas intensos de fruta roja compotada
(ciruelas),especiadas de cacao,.

Al agitar aparecen notas de madera, vainilla y regaliz

Entrada en boca potente, algo célido. Paso por boca sabroso y complejo,
mineral, con notable final de boca donde vuelven a aparecer en retronasal
los aromas frutales y especiados. Taninos muy maduros.

Persistencia final: 3

Buena expresion de las garnacha aragonesas.

<

UB DE GATAS
URREJUN

4
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