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IDENTIDAD

Bodegas Miguel TorresBodega
Las MulasNombre
2014Año
Cabernet Sauvignon (100 %)Uvas
Chile > Central ValleyUbicación
Vino TintoCategoría
9,00 €Precio

BOTELLA

750mLVolumen
BordeauxEnvase

ANÁLISIS ENOLÓGICO

14.00 %Alcohol

INFO. SOBRE ELABORACIÓN

ENVEJECIMIENTO: 6 meses en barricas de roble francés.

ELABORACIÓN: macerado durante 5 días, fermentación alcohólica 
durante 7 días a una temperatura controlada de 26ºC

Info. sobre 

VIÑEDO

Viñedos certificados como orgánicos por los principales estándares 
usados en Chile, Europa, EE.UU y Japón.

Viticultura

CATAS (1)

23 de enero de 2019Fecha
Curso De CataCatador

Puntuación
Empanadas, barbacoas y carnes rojas a la brasa, cordero, ternera.Platos
Vista: rojo profundo.
- Nariz: aromas afrutados, frutos rojos silvestres, recuerdos especiados.
- Boca: elegante con taninos redondos. Posgusto rotundo y prolongado. 

Notas 

Color rojo profundo con ribete granate. Capa media. Limpio y brillante. 
Presenta buenas lágrimas

Visual
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Baja intesidad aromática.
Al servir aparecen aromas a cebolla pasada y choped que desaparecen al 
agitar, dando paso a aromas afrutados, frutos rojos silvestres y recuerdos 
especiados.

Olfato

En el ataque se muestra jugoso con con taninos redondos y buena acidez.
Posgusto rotundo y prolongado. 

Boca

BOTELLAS SACADAS (2)

FECHA DE SALIDA TIPO DE SALIDA PRECIO DE SALIDA RECEPTOR

Consumido

Consumido


