Domaine Lafage Tessellae GSM Old Vines (2015)

IDENTIDAD

Bodega Domaine Lafage
Nombre Tessellae GSM Old Vines
Afio 2015
Uvas Syrah (40 %)
Monastrell (10 %)
Ubicacion Francia > Languedoc-Roussillon
Categoria  Vino Tinto
Precio 20,00 €

men 750mL

(LISIS ENO!

AlsQD 14.50 %

NEC. SOE = A RAZION

Info. sobre Descripcidon
Vifiedos situados dentro de la indicacion geografica protegida Cotes
Catalanes, dentro.de-la regién de Languedoc-Rousillon. Vifiedos situados
a una altura.de 150.metros.
Superficie
La propiedad-tiene 160 hectareas de vifiedo en total.
Edad
Los vifedos tienen una edad de 65 afios.
Suelo
Suelos de esquistos.
Clima
Clima mediterraneo con influencia continental debido a la cercania de los
Pirineos.
Vendimia
Manual. El cultivo previo se lleva a cabo mediante practicas orgdnicas.
Vinificacion
24 horas de maceracion prefermentativa, fermentacion en tanques de
cemento y 30 dias de maceracion.
Envejecimiento
12 meses en tanques de cemento.

COMENTARIO
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Domaine Lafage Tessellae GSM Old Vines (2015)

La abreviatura GSM del nombre de este vino procede de las tres
variedades de uva que lo componen: Garnacha (en mayor proporcion), y
Syrah y Monastrell en menor cantidad. Una de las singularidades de este
tinto del sur de Francia es que realiza su crianza integramente en tanques
de cemento con el fin de proteger el caracter frutal. El resultado es otro
vino de esos que "valen mas de lo que cuestan", segun palabras del
propio catador de The Wine Advocate, quien le otorgd nada menos que 93
puntos Parker.

ATAS (14

Puntuacion
Notas

Visual

Wine Advocate - Robert Parker
93.0

6 de junio de 2018
Curso De Cata
87.0

Notas.de cata-de Bodeboca:

Vista

Color rojo maduro:

Nariz

Tiene hermosas notas de licor kirsch, ardndanos, pimienta y violetas.
Boca

Maduro, expansivo, lleno de cuerpo, con taninos maduros presentes.

Rojo picota madura con ribete cardenalicio. Capa Media. Limpio y
Brillante. Buena lagrima

Intensidad media alta. Se muestra muy cerrado. Al agitar aparecen
aromas de fruta negra, vegetal, balsamicos y toques de vainilla y algo de
especiados

Entrada equilibrada, taninos todavia presentes y buena acidez. En el paso
se presentan notas vegetales y cierta mineralidad. Directo y largo,
mostrandose algo desconectado.

Persistencia media baja

‘ FECHA DE SALIDA

TIPO DE SALIDA

PRECIO DE SALIDA RECEPTOR ‘

Consumido
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