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IDENTIDAD

Bodegas El AngostoBodega
AlmendrosNombre
2014Año
Syrah (50 %)
Marselan (30 %)
Garnacha Tintorera (20 %)

Uvas

España > Valencia > ValenciaUbicación
DO - CrianzaClasificación
Vino TintoCategoría
13,70 €Precio

BOTELLA

750mLVolumen
BordeauxEnvase
Rojo OscuroColor

ANÁLISIS ENOLÓGICO

13.50 %Alcohol

INFO. SOBRE ELABORACIÓN

Fermentación y maceración por separado de cada variedad en barricas 
abiertas de 500 litros. 
Fermentación maloláctica y crianza en barricas nuevas francesas de 
tostado medio y medio-alto de 500 litros

Info. sobre 

VIÑEDO

Viñedos con 16 años de antigüedadViticultura

COMENTARIO

Bodegas El Angosto se encuentra en Ontinyent (Valencia) en la Finca 
Santa Rosa y elabora vinos tintos y blancos bajo la Denominación de 
Origen Valencia.
Pertenece a la Familia Cambra, y dispone de 30 hectáreas, repartidas en 
dos viñedos: Santa Rosa y El Angosto, para la produccion de sus vinos 
mediterráneos, concentrados y elegantes. Tiene una producción anual de 
150.000 botellas.

Comentario
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CLASIFICACIONES (1)

A la carteGuía
Puntuación

PeñínNotas

CATAS (1)

8 de noviembre de 2017Fecha
Curso De CataCatador

Puntuación
Vista
Color rojo con matices violáceos.
Aroma
En nariz nos sorprende con notas de pequeños frutos rojos, especiadas y 
tostadas.
Boca
Buena estructura envolvente y persistente en boca, donde vuelven los 
aromas que habíamos encontrado en nariz.

Notas 

Rojo picota con ribete carmín y matices violaceos, capa alta, color muy 
elegante

Visual

Buena intensidad aromática, aromas torrefactos de café, fruta rojos 
maduros

Olfato

Ataque un poco abocado, estructura envolvente y complejo
En el paso se muestra licoroso, apareciendo notas de regaliz y los 
mencionados en nariz.
Taninos presentes, acidez correcta. 
Vino con carácter que puede mejorar en botella

Boca

BOTELLAS SACADAS (1)

FECHA DE SALIDA TIPO DE SALIDA PRECIO DE SALIDA RECEPTOR

8/11/17 Consumido


