Adega de Pagoes Sobreiro de Pagoes (2015)

Adega de Pagoes

Sobreiro de Pagoes

2015

Casteldo (40 %)

Aragénez (40 %)

Cabernet Sauvignon (20 %)
Portugal > Peninsula de Setubal
Vino Tinto

2,50 €

Jlumen 750mlL

WARIS|S E

&ahol 14:00 %
5.00 g/!
Azicar 3.80 g/l

INFO. SOBRE El AEORALION

Info/ sobre Fermentacion alcoholica en acero inoxidable, con temperatura controlada,
seguido de maceracion pelicular que se prolonga de 3 a 4 semanas.
Envejecimiento en madera de roble francés y americano seguido de 6
meses en botella antes de lanzarse al mercado.

Los vifiedos se encuentran en la Regién de la Peninsula de Setubal, que se
caracteriza por un microclima con grandes condiciones climaticas, suelo
arenoso, pero rico en agua y el clima mediterraneo, pero con influencia
maritima debido a la proximidad del mar. La perfecta armonia de estos
elementos favorecen el desarrollo de variedades de uva nobles
perfectamente adaptados procedentes de los vinos de calidad
excepcional.
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Adega de Pagoes Sobreiro de Pagoes (2015)
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Precio de ‘

2,50 €

Curso De Cata
89.0

Color: Granada

Aromas: Frutos rojos muy maduros, compotados y algin toque a vainilla.
En boca: Suave y aterciopelado, con cuerpo, muy voluminoso en boca 'y
con excelente estructura, taninos presentes, final prolongado.

Rojo picota con ribete granate. Limpio y Brillante. Capa Media. Buena
ldgrima

Destacan los aromas vegetales con recuerdos minerales y jenjibre
(galletas del Ikea). Algun toque de vainilla

Entrada suave y aterciopelado.

Con cuerpo, taninos presentes y acidez correcta, muy voluminoso en
boca y con excelente estructura.

En retronasal aparecen recuerdos de notas minerales.

Final protongado!
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