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IDENTIDAD

Adega de PagoesBodega
Sobreiro de PagoesNombre
2015Año
Castelão (40 %)
Aragónez (40 %)
Cabernet Sauvignon (20 %)

Uvas

Portugal > Peninsula de SetubalUbicación
Vino TintoCategoría
2,50 €Precio

BOTELLA

750mLVolumen

ANÁLISIS ENOLÓGICO

14.00 %Alcohol
5.00 g/lAcidez
3.80 g/lAzúcar

INFO. SOBRE ELABORACIÓN

Fermentación alcohólica en acero inoxidable, con temperatura controlada, 
seguido de maceración pelicular que se prolonga de 3 a 4 semanas. 
Envejecimiento en madera de roble francés y americano seguido de 6 
meses en botella antes de lanzarse al mercado.

Info. sobre 

VINEYARD

Los viñedos se encuentran en la Región de la Península de Setúbal, que se 
caracteriza por un microclima con grandes condiciones climáticas, suelo 
arenoso, pero rico en agua y el clima mediterráneo, pero con influencia 
marítima debido a la proximidad del mar. La perfecta armonía de estos 
elementos favorecen el desarrollo de variedades de uva nobles 
perfectamente adaptados procedentes de los vinos de calidad 
excepcional.

Tierra

CATAS (1)

22 de febrero de 2017Fecha
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Curso De CataCatador
Puntuación

Color: Granada
Aromas: Frutos rojos muy maduros, compotados y algún toque a vainilla.
En boca: Suave y aterciopelado, con cuerpo, muy voluminoso en boca y 
con excelente estructura, taninos presentes, final prolongado.

Notas 

Rojo picota con ribete granate. Limpio y Brillante. Capa Media. Buena 
lágrima

Visual

Destacan los aromas vegetales con recuerdos minerales y jenjibre 
(galletas del Ikea). Algún toque de vainilla

Olfato

Entrada suave y aterciopelado.
Con cuerpo, taninos presentes y acidez correcta, muy voluminoso en 
boca y con excelente estructura.
En retronasal aparecen recuerdos de notas minerales.
Final prolongado.

Boca

BOTELLAS SACADAS (1)

22/2/17 Precio de 2,50 € 22/2/17 Consumido


