Bodegas Maeloc Sidra Maeloc

Bodegas Maeloc
Sidra Maeloc
Espaiia > Galicia
Fermentado (otros)
3,50 €

750mL

ENOLOC

Alcoh 4.50 %

FONSOSHE ELABORACIOIN

Inf Maeloc es una sidra gallega elaborada 100% con manzanas ecoldgicas de
mads de 1.000 culivadores autdéctonos, utilizando manzanas gallegas,
Raxad, Principe, Pero, Rabiosa y Verdefa, producida conforme a las
practicas de Agricultura Ecoldgica de Galicia y Galicia Calidade.

REFERENCIAS

Web http://www.maelocway.com/

21 de diciembre de 2016
Curso De Cata
93.0

Color: Con irisaciones pajizas, en rama, con sensacion de aguja natural.
Aroma: Limpio y equilibrado, con notas frutales y sensacion de acidez.
Sabor: Franco con equlibrio acidez-amargor, moderadamente astringente.

Color dorado con irisaciones pajizas, en rama, con sensacion de aguja
natural. Burbuja muy fina.

Nariz suave, limpio y equilibrado, con notas frutales y sensacion de
acidez. Recuerdos de compota de manzana y centeno tostado.
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Bodegas Maeloc Sidra Maeloc

Boca Entrada agradable y dulce. Franco con equlibrio acidez-amargor,
moderadamente astringente.
Paso sedoso con notas potentes a manzanas.

BOTELLAS ALMACENADAS (1)

| 21/12/16 | Precio de mercado | 3,50 € | | Cata 2016

IB DE CATAS
TORREJON
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