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IDENTIDAD

Bodegas FariñaBodega
PrimeroNombre
2014Año
Tinta de ToroUvas
España > Castilla y León > ToroUbicación
DOClasificación
Vino TintoCategoría
13.5 %Alcohol
4,95 €Precio

BOTELLA

750mLVolumen
BordeauxEnvase
NegroCápsula

CONSUMO

Apertura

ANÁLISIS ENOLÓGICO

13.50 %Alcohol

ELABORACIÓN

Maceración Carbónica. 
Maceración y fermentación durante unos 7 días a 20ºC en depósitos de 
fermentación de acero inoxidable.

Info. sobre 

CATAS (1)

15 de junio de 2016Fecha
Curso De CataCatador

Puntuación
Carnes, quesos, ensaladas y pasta.Platos
Rojo picota con ribete violáceoVisual
 Presenta una nariz armoniosa e intensa, con una amplia gama de aromas 
a frutos rojos silvestres, flores y un ligero toque lácteo.

Olfato
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En boca es sabroso, afrutado, con un tanino vivo y una estupenda 
frescura. Un vino que expresa en toda su plenitud la variedad con la que 
está elaborado, la Tinta de Toro.

Boca

BOTELLAS SACADAS (1)

15/6/16 Precio de 15/6/16 Eliminado


