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IDENTIDAD

Bodegas OlarraBodega
Añares BrutNombre
Viura (100 %)Uvas
España > Navarra > CavaUbicación
Vino Blanco / CavaCategoría
6,75 €Precio

BOTELLA

750mLVolumen

ANÁLISIS ENOLÓGICO

11.50 %Alcohol
3.00 g/lAzúcar

INFO. SOBRE ELABORACIÓN

VENDIMIA: Temprana para asegurar la textura del fruto.
ELABORACIÓN: En depósito de acero inoxidable, empleando levadura 
seleccionada y controlando la temperatura a 14-16ºC.
SEGUNDA FERMENTACIÓN: En botella, con levaduras seleccionadas.
DEGÜELLO: Después de permanecer en rima durante 14 meses.

Info. sobre 

CATAS (1)

19 de abril de 2017Fecha
Curso De CataCatador

Puntuación
Color amarillo pajizo, limpio y cristalino. Se muestra franco.
Burbuja grande, presentes en toda la copa formando un rosario continuo 
en el centro  ( suele ser un marchamo de calidad). Corona presente

Visual

Intenso y delicado. Aromas dominantes a pastelería, broches recién 
horneados.
Al abrirse están saliendo notas frutales y citricos

Olfato

Seco con un ligero amargor.
La burbuja está muy presente ocupando toda la boca, un poco grosera

Boca
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BOTELLAS SACADAS (1)

19/4/17 Precio de 19/4/17 Consumido


