
Nuevo vino - Tabali (2011)

Página 1

IDENTIDAD

Nuevo vinoBodega
TabaliNombre
2011Año
Carménère (100 %)Uvas
Chile > AtacamaUbicación
ReservaClasificación
Tinto / Vino secoCategoría
14.0 %Alcohol
14,99 €Precio

BOTELLA

750mL (75cL)Volumen
BordeauxEnvase
NegroCápsula

ANÁLISIS ENOLÓGICO

14.00 %Alcohol
3.42pH

ELABORACIÓN

10 MessesBarrica (meses)
Ciclo madurativo muy lento. Fermentación en tanques de acero 
inoxidable a temperatura controlada. La maceración se realizó 
después de la fermentación alcohólica

Info. sobre 

Enólogo: Felipe Muller
Rendimientos:8.000 kms por Ha.
Cosecha: primera semana de junio

Viticultura

Suelos calcáreos, arenosos, con poquísima pluviometríaTierra

CATAS (1)

26/11/14Fecha
YoCatador
Rojo cereza madura, capa muy cubierta, potente lagrima.Visual
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A copa parada destacan las frutillas rojas, arándanos negros, con 
toques de col verde que va aumentado con el paso del tiempo hasta 
hacerlo desagradable.
A copa agitada tenemos aromas minerales de yodo.
Intensidad media.

Olfato

Ataque agradable, con predominio del yodo, paso suave con
taninos muy sedosos.
Retronasal con aromas  especiados evolucionando a  toques de café 
y moka.
Persistencia media

Boca

BOTELLAS SACADAS (1)

26/11/14 Precio de 26/11/14 Consumido


