Nuevo vino - Tabali (2011)

IDENTIDAD

Bodega
Nombre
Ano

Uvas
Ubicacién
Clasificacion
Categoria
Alcohol
Precio

BOTELLA

Nuevo vino

Tabali

2011

Carménére (100 %)
Chile > Atacama
Reserva

Tinto / Vino seco
14.0 %

14,99 €

Volumen
Envase
Capsula

750mL (75cL)
Bordeaux
Negro

ANALISIS ENOLOGICO

Alcohol  14.00 %
pH 3.42
ELABORACION
Barrica (meses) 10 Messes

Info. sobre  Ciclo madurativo muy lento. Fermentacion en tanques de acero
inoxidable a temperatura controlada. La maceracion se realizd
después de la fermentacion alcohdlica

Viticultura  Endlogo: Felipe Muller
Rendimientos:8.000 kms por Ha.

Cosecha: primera semana de junio
Tierra  Suelos calcareos, arenosos, con poquisima pluviometria
CATAS (1)
Fecha 26/11/14
Catador Yo
Visual Rojo cereza madura, capa muy cubierta, potente lagrima.
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Nuevo vino - Tabali (2011)

A copa parada destacan las frutillas rojas, arandanos negros, con
toques de col verde que va aumentado con el paso del tiempo hasta
hacerlo desagradable.

A copa agitada tenemos aromas minerales de yodo.

Intensidad media.

Ataque agradable, con predominio del yodo, paso suave con

taninos muy sedosos.

Retronasal con aromas especiados evolucionando a toques de café
y moka.

Persistencia media

26/11/14 Precio de 26/11/14 Consumido
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